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 SPÄTBURGUNDER TROCKEN 

Die ESTATE Weine sind die Visitenkarte des Weingutes, deswegen liegen uns Eleganz und feine 
Herkunftsprägung bei diesen Weinen besonders am Herzen. Die Trauben stammen aus 
gutseigenen Weinbergen, die biodynamisch bewirtschaftet und handwerklich gepflegt werden. 
Es sind ideale Essensbegleiter und dies nicht nur im ersten Jahr. 

Sehr selektive Handlese, Sortierung der Trauben und dass teilweise Abbeeren von Hand sowie 
eine traditionelle Maischegärung mit behutsamen Unterstoßen des Maischekuchens von Hand, 
sind die Grundlage für diesen finessenreichen Pinot. Der Ausbau erfolgt im traditionellen 
kleinen Holzfass aus französischer Eiche. 

Ein noch jugendlicher Pinot mit Aromen roter Beerenfrüchte, Kirsche und Minze. Am Gaumen 
führen feinen Röstnoten und ein Hauch von Würze zu einem mineralischen Finish. 

Dunkle Beeren, Kirsche – Minze – Würze – mineralisch 

„The attractive nose of red cherry with delicate earthy and smoky notes pulls you into this elegant 
and well-structures German pinot noir that easily matches a string of Burgundian village wines. 
Long finish with plenty of chalky minerality.” – Stuart Pigott, James Suckling 

James Suckling – 92 Punkte 


