ANSGAR CLUSSERATH

MOSEL WEINGUT

WEINEXPERTISE
2023 Trittenheimer APOTHEKE Riesling trocken

AC2305

DER WEIN

Schiefer und Fels im Untergrund, verbunden mit relativ geschiitzter, siidwestlicher Ausrichtung charakterisieren diese
Lage. Die lange Sonnenausrichtung jedes einzelnen Tages sowie viel Handarbeit im Rahmen der Einzelpfahlerziehung
sind ausschlaggebend fiir die Individualitét dieses Weines. Fast 100-jahrige Reben mit tiefen Wurzeln in den Felsen
lassen kleine Trauben und Beeren mit konzentrierter Aromatik entstehen. Feine Saure und wiirzig-stoffige Mineralitit
mit hoher Finesse sind das Ergebnis. Langsame Vergarung mit natiirlichen Weinbergs- und Kellerhefen, bis in den
Sommer verleiht dem Wein zusétzliche Tiefe und Struktur. Diese entwicklungsféhige Mineralitét prasentiert sich jedoch
in jugendlichem Stadium mit zuriickhaltender Frucht, um sich tiber die Jahre der Reife hin zu opulenter, klassischer
Fruchtfiille zu entwickeln. Noch etwas verschlossen in der Nase zeigt sich der Wein am Gaumen mit einer frischen
Saure, begleitet von einer gewissen Salzigkeit und starker Mineralitét. Ein sehr ausbalancierter Wein mit Aromen die an
Zitronenmelisse, Minze und WeiRem Pfeffer erinnern. Fruchtige Noten von Quitte und Apfel sorgen fiir einen langen
Nachhall und Komplexitt.

WEINBEREITUNG

Die Trauben werden von Hand gelesen und schonend gepresst, was die Grundlage fiir eine hohe Weinqualitét schafft.
Die Gérung erfolgt nur mit natiirlichen Hefen im klassischen Mosel Holzfak (FuderfaR). Danach liegt der Wein bis
Juli/August auf der Hefe.

PRESSEBEWERTUNGEN
James Suckling - 96 Punkte

“A Mosel masterpiece of coolness and delicacy that makes me think of a garden after rain as much as summer fruit
The combination of this concentration with just 11.5% alcohol is very striking, the wine diamond-bright from the fragile
opening to the very end of the extremely long, slatey finish.” Stuart Pigott fiir James Suckling

ALKOHOL 11,5 % REBSORTE: RIESLING

WEINGUT@ANSGAR-CLUESSERATH.DE



ANSGAR CLUSSERATH

MOSEL WEINGUT

WEINEXPERTISE
2024 Trittenheimer APOTHEKE Riesling trocken

AC2405

DER WEIN

Schiefer und Fels im Untergrund, verbunden mit relativ geschiitzter, siidwestlicher Ausrichtung charakterisieren diese
Lage. Die lange Sonnenausrichtung jedes einzelnen Tages sowie viel Handarbeit im Rahmen der Einzelpfahlerziehung
sind ausschlaggebend fiir die Individualitét dieses Weines. Fast 100-jahrige Reben mit tiefen Wurzeln in den Felsen
lassen kleine Trauben und Beeren mit konzentrierter Aromatik entstehen. Feine Séure und wiirzig-stoffige Mineralitét
mit hoher Finesse sind das Ergebnis. Langsame Vergarung mit natiirlichen Weinbergs- und Kellerhefen, bis in den
Sommer verleiht dem Wein zusétzliche Tiefe und Struktur. Diese entwicklungsfahige Mineralitat présentiert sich jedoch
in jugendlichem Stadium mit zuriickhaltender Frucht, um sich tiber die Jahre der Reife hin zu opulenter, klassischer
Fruchtfiille zu entwickeln. Noch etwas verschlossen in der Nase zeigt sich der Wein am Gaumen mit einer frischen
Saure, begleitet von einer gewissen Salzigkeit und starker Mineralitét. Ein sehr ausbalancierter Wein mit Aromen die an
Zitronenmelisse, Minze und WeiBem Pfeffer erinnern. Fruchtige Noten von Quitte und Apfel sorgen fiir einen langen
Nachhall und Komplexitat.

WEINBEREITUNG

Die Trauben werden von Hand gelesen und schonend gepresst, was die Grundlage fiir eine hohe Weinqualitat schafft.
Die Garung erfolgt nur mit natiirlichen Hefen im klassischen Mosel Holzfal (FuderfaR). Danach liegt der Wein bis
Juli/August auf der Hefe.

PRESSEBEWERTUNGEN
James Suckling - 94 Punkte

As sophisticated as it is sleek; this is intensely slatey and vibrant, with a stunning combination of grace and aanger.
Very long and complete finish even though it'’s barely medium-bodied. Just 1% alcohol. From 100-year-old ungrafted
vines”

Stuart Pigott fiir James Suckling

ALKOHOL 11,5 % REBSORTE: RIESLING

ARAVATAISANNNG \l&’\\)

WEINGUT@ANSGAR-CLUESSERATH.DE




ANSGAR CLUSSERATH

MOSEL WEINGUT

WEINEXPERTISE
2023 Dhron HOFBERGER Riesling trocken

AC2301

DER WEIN

Der Dhron HOFBERGER ist eine Weinbergslage mit siidlicher Ausrichtung in einem kleinen Seitental der Mosel, dem
Dhrontal, durch welches der Dhronbach flie&t um dann in die Mosel zu miinden. Kiihle Luftstréme aus dem Hunsriick
sorgen fiir eine frische Saure und der felsige Schieferboden mit Einlagerungen von Eisenoxiden bestimmt eine tiefe,
wiirzige Komplexitat der Weine. Langsame Vergarung mit natiirlichen Weinbergs- und Kellerhefen, bis in den Sommer
verleiht dem Wein zusétzliche Tiefe und Struktur. Ein Spiel zwischen Mineralitét und dezenten Hefenoten werden
begleitet durch Aromen von Mandarine und Zitronen. Am Gaumen trifft eine gut eingebundene Séure auf knackige
Salzigkeit, was fiir einen langanhaltenden Nachhall sorgt.

WEINBEREITUNG

Die Trauben werden von Hand gelesen und schonend gepresst, was die Grundlage fiir eine hohe Weinqualitét schafft.
Die Vergérung erfolgt nur mit natiirlichen Hefen im klassischen Mosel HolzfaR (FuderfaR). Danach liegt der Wein bis
Juli/August auf der Hefe.

PRESSEBEWERTUNGEN
James Suckling - 95 Punkte

“The floral beauty and succulence of this dry Mosel riesling are really extraordinary. Impressive concentration of
yellow fruit on the medium-bodied palate, a thread of fine tannins underling this sensuality and keeping it properly dry
in spite of the wealth of fruit.” Stuart Pigott fiir James Suckling

ALKOHOL 11,5 % REBSORTE: RIESLING
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WEINGUT@ANSGAR-CLUESSERATH.DE



ANSGAR CLUSSERATH

MOSEL WEINGUT

WEINEXPERTISE
2024 Dhron HOFBERGER Riesling trocken

AC2401

DER WEIN

Der Dhron HOFBERGER ist eine Weinbergslage mit siidlicher Ausrichtung in einem kleinen Seitental der Mosel, dem
Dhrontal, durch welches der Dhronbach flieft um dann in die Mosel zu miinden. Kiihle Luftstréme aus dem Hunsriick
sorgen fiir eine frische Saure und der felsige Schieferboden mit Einlagerungen von Eisenoxiden bestimmt eine tiefe,
wiirzige Komplexitat der Weine. Langsame Vergérung mit natirlichen Weinbergs- und Kellerhefen, bis in den Sommer
verleiht dem Wein zusétzliche Tiefe und Struktur. Ein Spiel zwischen Mineralitét und dezenten Hefenoten werden
begleitet durch Aromen von Mandarine und Zitronen. Am Gaumen trifft eine gut eingebundene Saure auf knackige
Salzigkeit, was fiir einen langanhaltenden Nachhall sorgt.

WEINBEREITUNG

Die Trauben werden von Hand gelesen und schonend gepresst, was die Grundlage fiir eine hohe Weinqualitat schafft.
Die Vergarung erfolgt nur mit natiirlichen Hefen im klassischen Mosel Holzfak (FuderfaR). Danach liegt der Wein bis
Juli/August auf der Hefe.

PRESSEBEWERTUNGEN
James Suckling - 93 Punkte

Spicy and juicy for a 2074 ary Mosel, this marries serious structure with appealing harmony. Excellent minty freshness
that drives the long, crisp finish.”
Stuart Pigott fiir James Suckling

ALKOHOL 11,0 % REBSORTE: RIESLING

S REE

ity

WEINGUT@ANSGAR-CLUESSERATH.DE



ANSGAR CLUSSERATH

MOSEL WEINGUT

WEINEXPERTISE
2023 Piesporter GOLDTROPFCHEN Riesling

AC2307

DER WEIN

Durch die optimalen Reifebedingungen der weltbekannten Stidlage entsteht hier ein fiir die Mosel typischer Riesling
mit einem Hauch dezenter RestsiiBe. Diese stellt der bereits in jugendlichem Alter zuganglichen Mineralitat die
notwendige Fruchtfiille entgegen.

Bereits nach kurzer Reifezeit auf der Flasche bestechen die Weine aus der Lage Piesporter GOLDTROPFCHEN durch ihre
offene Stilistik, gut eingebundene Saure mit kraftvoll und breiten Nachhall. Offen im Geruch zeigt sich der Wein mit
exotischer Frucht begleitet von Lavendel und Zitronenmelisse. Die lebendige Saure sorgt fiir einen langen Nachhall mit
Korper und Struktur.

WEINBEREITUNG

Die Trauben werden von Hand gelesen und schonend gepresst, was die Grundlage fiir eine hohe Weinqualitét schafft.
Die Gérung erfolgt nur mit natiirlichen Hefen im klassischen Mosel HolzfaR (FuderfaR). Danach liegt der Wein bis Mai
auf der Hefe.

PRESSEBEWERTUNGEN
James Suckling - 95 Punkte

, A very elegant and vivid wine for this great site that so easily tends in a baroque direction. Such a wide spectrum of

aromas, with stacks of berry fruit, citrus and white peaches plus a whole flower shop of floral notes. Medium-bodied

with a wonderful creaminess in the middle, then a long, silky finish with stacks of wet stone character.” Stuart Pigott
fiir James Suckling

ALKOHOL: 10,5 % REBSORTE: RIESLING
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ANSGAR CLUSSERATH

MOSEL WEINGUT

WEINEXPERTISE
2024 Piesporter GOLDTROPFCHEN Riesling

AC2407

DER WEIN

Durch die optimalen Reifebedingungen der weltbekannten Stidlage entsteht hier ein fiir die Mosel typischer Riesling
mit einem Hauch dezenter RestsiiBe. Diese stellt der bereits in jugendlichem Alter zuganglichen Mineralitét die
notwendige Fruchtfiille entgegen.

Bereits nach kurzer Reifezeit auf der Flasche bestechen die Weine aus der Lage Piesporter GOLDTROPFCHEN durch ihre
offene Stilistik, gut eingebundene Saure mit kraftvoll und breiten Nachhall. Offen im Geruch zeigt sich der Wein mit
exotischer Frucht begleitet von Lavendel und Zitronenmelisse. Die lebendige Saure sorgt fiir einen langen Nachhall mit
Kérper und Struktur.

WEINBEREITUNG

Die Trauben werden von Hand gelesen und schonend gepresst, was die Grundlage fiir eine hohe Weinqualitat schafft.
Die Garung erfolgt nur mit natiirlichen Hefen im klassischen Mosel Holzfak (Fuderfal). Danach liegt der Wein bis Mai
auf der Hefe.

PRESSEBEWERTUNGEN
James Suckling - 93 Punkte

“This sleek and fillgreed beauty is just beginning to open up. Fantastic fresh herb, white currant and crisp pear aromas.
This isn t analytically dry on the barely medium-bodlied palate, but there's herbal and mineral freshness in the finish.”
Stuart Pigott fiir James Suckling

ALKOHOL: 10,0 % REBSORTE: RIESLING
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