ANSGAR CLUSSERATH

MOSEL WEINGUT

WEINEXPERTISE
2023 Piesporter GOLDTROPFCHEN Riesling

AC2307

DER WEIN

Durch die optimalen Reifebedingungen der weltbekannten Stidlage entsteht hier ein fiir die Mosel typischer Riesling
mit einem Hauch dezenter RestsiiBe. Diese stellt der bereits in jugendlichem Alter zuganglichen Mineralitat die
notwendige Fruchtfiille entgegen.

Bereits nach kurzer Reifezeit auf der Flasche bestechen die Weine aus der Lage Piesporter GOLDTROPFCHEN durch ihre
offene Stilistik, gut eingebundene Saure mit kraftvoll und breiten Nachhall. Offen im Geruch zeigt sich der Wein mit
exotischer Frucht begleitet von Lavendel und Zitronenmelisse. Die lebendige Saure sorgt fiir einen langen Nachhall mit
Korper und Struktur.

WEINBEREITUNG

Die Trauben werden von Hand gelesen und schonend gepresst, was die Grundlage fiir eine hohe Weinqualitét schafft.
Die Gérung erfolgt nur mit natiirlichen Hefen im klassischen Mosel HolzfaR (FuderfaR). Danach liegt der Wein bis Mai
auf der Hefe.

PRESSEBEWERTUNGEN
James Suckling - 95 Punkte

, A very elegant and vivid wine for this great site that so easily tends in a baroque direction. Such a wide spectrum of

aromas, with stacks of berry fruit, citrus and white peaches plus a whole flower shop of floral notes. Medium-bodied

with a wonderful creaminess in the middle, then a long, silky finish with stacks of wet stone character.” Stuart Pigott
fiir James Suckling

ALKOHOL: 10,5 % REBSORTE: RIESLING
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