ANSGAR CLUSSERATH

MOSEL WEINGUT

WEINEXPERTISE
2023 Trittenheimer APOTHEKE Riesling trocken

AC2305

DER WEIN

Schiefer und Fels im Untergrund, verbunden mit relativ geschiitzter, siidwestlicher Ausrichtung charakterisieren diese
Lage. Die lange Sonnenausrichtung jedes einzelnen Tages sowie viel Handarbeit im Rahmen der Einzelpfahlerziehung
sind ausschlaggebend fiir die Individualitét dieses Weines. Fast 100-jahrige Reben mit tiefen Wurzeln in den Felsen
lassen kleine Trauben und Beeren mit konzentrierter Aromatik entstehen. Feine Saure und wiirzig-stoffige Mineralitit
mit hoher Finesse sind das Ergebnis. Langsame Vergarung mit natiirlichen Weinbergs- und Kellerhefen, bis in den
Sommer verleiht dem Wein zusétzliche Tiefe und Struktur. Diese entwicklungsféhige Mineralitét prasentiert sich jedoch
in jugendlichem Stadium mit zuriickhaltender Frucht, um sich tiber die Jahre der Reife hin zu opulenter, klassischer
Fruchtfiille zu entwickeln. Noch etwas verschlossen in der Nase zeigt sich der Wein am Gaumen mit einer frischen
Saure, begleitet von einer gewissen Salzigkeit und starker Mineralitét. Ein sehr ausbalancierter Wein mit Aromen die an
Zitronenmelisse, Minze und WeiRem Pfeffer erinnern. Fruchtige Noten von Quitte und Apfel sorgen fiir einen langen
Nachhall und Komplexitt.

WEINBEREITUNG

Die Trauben werden von Hand gelesen und schonend gepresst, was die Grundlage fiir eine hohe Weinqualitét schafft.
Die Gérung erfolgt nur mit natiirlichen Hefen im klassischen Mosel Holzfak (FuderfaR). Danach liegt der Wein bis
Juli/August auf der Hefe.

PRESSEBEWERTUNGEN
James Suckling - 96 Punkte

“A Mosel masterpiece of coolness and delicacy that makes me think of a garden after rain as much as summer fruit
The combination of this concentration with just 11.5% alcohol is very striking, the wine diamond-bright from the fragile
opening to the very end of the extremely long, slatey finish.” Stuart Pigott fiir James Suckling

ALKOHOL 11,5 % REBSORTE: RIESLING
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