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WEINEXPERTISE
2019 VOM SCHIEFER Riesling feinherb

AC1906

DER WEIN

Die klassisch-traditionelle Riesling-Machart an der Mosel bringt seit jeher Weine mit feiner Restsiike hervor. Der
Riesling ,Yom Schiefer” feinherb kniipft an diese Tradition an und bildet den Einstieg in die mineralischen Steillagen-
Rieslinge von Eva Cliisserath-Wittmann. Die Rebstdcke fiir diesen Wein stammen aus zwei verschiedenen Einzellagen.
Das Trittenheimer ALTARCHEN mit verwitterten Tonschieferbdden befindet sich auf der Trittenheimer Moselseite und
bringt Rieslinge mit Aromen von Limette Stachelbeere und Apfel hervor. Das ROSENGARTCHEN mit lehmigen
Tonschiefer-Verwitterungshdden befindet sich nordlich von Trittenheim. Somit entsteht ein qut strukturiertes
trinkanimierendes StB-Saurespiel gepaart mit feinen Aromen von frisch gemahtem Gras, rotem Apfel, Schieferténen
und leichter, frischen Mineralitat.

WEINBEREITUNG

Die Trauben werden von Hand gelesen und schonend gepresst, was die Grundlage fiir eine hohe Weinqualitat schafft.
Die Vergarung erfolgt spontan mit nattirlichen Hefen, im klassischen Mosel Holzfal (FuderfaR ). Danach liegt der Wein
bis Juni auf der Hefe.

PRESSEBEWERTUNGEN

James Suckling - 92 Punkte: ,Still closed on the nose with just a hint of summer rain on dry grass. Bright and crisp on
the palate with a lot of mineral freshness at the dry finish [..]."

ALKOHOL: 10,5 % REBSORTE: RIESLING
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